
détails logistiques

caractéristiques
Grand récipient en acier inoxydable
Capacité : 5 L
Couvercle antiéclaboussures
8 vitesses
Corps en métal
Tête inclinable
Finition gris mat et argent
Affichage digital et minuteur intégré
Accessoires compatibles lave-vaisselle
Accessoires : fouet, batteur, crochet pétrisseur
Puissance : 800 W

QTÉ conteneur : 1000 pcs
QTÉ palette 1.80m : 16 pcs
QTÉ master carton : 1 pc
Dimensions packaging : 45.5 x 27 x 44 cm (L*P*H)
Dimensions produit : 39 x 22 x 34 cm (L*P*H)
Poids brut master carton : 11.4 kg
Poids brut produit : 10.6 kg
Poids net produit : 8.2 kg

km120

vues d’ensemble

informations 
Code douanier : 8509400000
DEEE: 1.33 euro HT

Code EAN 

robot pâtissier 
métal
Un robot pâtissier design 
et puissant

Avec son design moderne et robuste en métal, le KM120 associe 
élégance et performance.

Grâce à ses 8 vitesses réglables et une puissance de 800 
watts, le robot assure une homogénéisation du mélange des 
ingrédients rapide et précise.

Equipé d’un bol en acier inoxydable d’une capacité de 5 litres, 
vous pourrez pétrir jusqu’à 1,5 kg de pâte.

Le KM120 dispose également d’un fouet, un batteur et un 
crochet pétrisseur afin de réaliser une grande variété de recettes.

Sa tête inclinable et son couvercle anti-éclaboussures facilitent 
son utilisation et son entretien au quotidien.

Devenez un véritable chef pâtissier avec le KM120 !


