
détails logistiques

caractéristiques
Température réglable : jusqu’à 400 °C
Diamètre de la pizza : 32 cm
Plaque de cuisson en pierre céramique
Fenêtre de visualisation pour contrôler la cuisson
Minuterie : jusqu’à 15 min
Arrêt automatique
Poignées résistantes à la chaleur
Accessoires : roulette à pizza, pelle à pizza en bois
Puissance : 1200 W

QTÉ conteneur : 2000 pcs
QTÉ palette : 36 pcs
QTÉ master carton : 2 pcs
Dimensions packaging : 37 x 40 x 21 cm (L*H*P)
Dimensions produit : 35 x 35.5 x 15.5 cm (L*H*P)
Poids brut master carton : 10 kg
Poids brut produit : 5.11 kg
Poids net produit : 4.11 kg

napl350

vues d’ensemble

informations 
Code douanier : 8516609000
DEEE : 0,71 euro HTT

Code EAN 

four à pizza 
napoletana
découvrez toutes les saveurs  
de l’Italie
Réalisez de délicieuses pizzas, tartes et quiches à l’aide du four à 
pizza Napoletana NAPL350.

Equipé d’une plaque de cuisson en pierre céramique et d’une 
température atteignant 400 °C, il crée les conditions de cuisson 
traditionnelles pour que vous réussissiez vos pizzas comme en 
Italie. 

Rapide, le four cuit vos préparations trois fois plus rapidement 
que n’importe quel autre four. Vous pouvez également cuire vos 
pizzas fraîches ou même surgelée en trois fois moins de temps 
qu’avec un four traditionnel.

Régalez vos proches et vos amis avec le four à pizza Napoletana 
NAPL350.


