
blender 
chauffant
Dégustez de délicieuses 
soupes maison

Avec sa fonction mixage à chaud et à froid, lancez-vous dans la 
préparation de délicieuses soupes, veloutés et moulinés maison 
pour vous réchauffer les soirs d’hiver et de compotes, de sauces 
onctueuses, de smoothie ou encore de gaspachos pour vous 
rafraîchir durant l’été ! Utilisez-le également pour une cuisson à l’eau. 
Pratique et facile d’utilisation, vous réalisez vos recettes de A à Z avec 
un seul et même robot grâce à ses 2 programmes de cuisson, versez 
les ingrédients dans le robot, appuyez sur le bouton et il se charge 
du reste ! De la soupe pour toute la famille grâce à un grand récipient 
de 1,1 litres, soit 4 portions.

Cuisson optimisée, il vous permet de réaliser vos préparations 
préférées en moins de 30 minutes grâce à sa puissance de 850 watts 
et sa température jusqu’à 100 °C. Nettoyage facile, spécialement 
étudié pour être démonté et nettoyé en un clin d’œil.

Le soup maker MXC20 H.Koenig un appareil polyvalent !

caractéristiques
2 programmes de cuisson :  
Soupe lisse/compote  
et cuisson à l’eau
Capacité : 1,1 L
Température de cuisson : jusqu’à 100 °C
Temps de cuisson : jusqu’à 30 min
Fonction mixage pour smoothies et milkshakes
Corps et lames en acier inoxydable
Protection contre la surchauffe
Puissance : 850 W

détails logistiques
QTÉ conteneur : 3300 pcs
QTÉ palette 1.80m : 60 pcs
QTÉ master carton : 6 pcs
Dimensions packaging : 
23.3 x 23.3 x 35.8 cm (L*P*H)
Dimensions produit : 
21.5 x 14.4 x 30.5 cm (L*P*H)
Poids brut master carton : 15 kg
Poids brut produit : 2.20 kg
Poids net produit : 1.80 kg
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vues d’ensemble

EAN code 

mxc20

informations 
Code douanier : 8509940000
DEEE : 0.21 euro HT


